
ประกาศกรมอนามัย 
เรื่อง  ก าหนดหัวข้อวิชา  การใช้กัญชา  หรอืกัญชง  ในการท า  ประกอบ 

หรือปรุงอาหารที่ปลอดภัย  ในการจดัการอบรมผู้ประกอบกิจการและผู้สัมผัสอาหาร 
พ.ศ.  2565 

 
 

โดยที่เป็นการสมควรก าหนดให้การใช้กัญชา  หรือกัญชง  ในการท า  ประกอบ  หรือปรุงอาหาร
ที่ปลอดภัย  เป็นหัวข้อวิชาหนึ่งในหลักสูตรการอบรมผู้ประกอบกิจการและหลักสูตรการอบรม 
ผู้สัมผัสอาหารแห่งประกาศกระทรวงสาธารณสุข  เรื่อง  หลักเกณฑ์  และวิธีการจัดการอบรมผู้ประกอบ
กิจการและผู้สัมผัสอาหาร  พ.ศ.  ๒๕๖๑  เพ่ือให้ผู้ประกอบกิจการและผู้สัมผัสอาหาร  มีความรู้   
ความเข้าใจ  ในการน ากัญชา  หรือกัญชง  มาใช้เป็นส่วนประกอบในการท า  ประกอบ  หรือปรุงอาหาร
เพื่อการจ าหน่าย  ให้มีความเหมาะสมและปลอดภัย   

อาศัยอ านาจตามความในข้อ  15  (7)  และข้อ  16  (5)  แห่งประกาศกระทรวงสาธารณสุข   
เรื่อง  หลักเกณฑ์  และวิธีการจัดการอบรมผู้ประกอบกิจการและผู้สัมผัสอาหาร   พ.ศ.  ๒๕๖๑   
กรมอนามัย  จึงออกประกาศไว้  ดังต่อไปนี้ 

ข้อ 1 ประกาศนี้เรียกว่า  “ประกาศกรมอนามัย  เรื่อง  ก าหนดหัวข้อวิชา  การใช้กัญชา  
หรือกัญชง  ในการท า  ประกอบ  หรือปรุงอาหารที่ปลอดภัย  ในการจัดการอบรมผู้ประกอบกิจการและ 
ผู้สัมผัสอาหาร  พ.ศ.  2565” 

ข้อ ๒ ประกาศนี้ให้ใช้บังคับตั้งแต่วันถัดจากวันประกาศในราชกิจจานุเบกษาเป็นต้นไป   
ข้อ 3 ก าหนดให้การใช้กัญชา  หรือกัญชง  ในการท า  ประกอบ  หรือปรุงอาหารที่ปลอดภยั   

เป็นหัวข้อวิชาเพ่ิมเติมในหลักสูตรการอบรมผู้ประกอบกิจการ  และหลักสูตรการอบรมผู้สัมผัสอาหาร   
ตามเอกสารแนบท้ายแห่งประกาศกระทรวงสาธารณสุข  เรื่อง  หลักเกณฑ์  และวิธีการจัดการอบรม 
ผู้ประกอบกิจการและผู้สัมผัสอาหาร  พ.ศ.  ๒๕๖๑   

(1) หลักสูตรการอบรมผู้ประกอบกิจการ   
 1. รายละเอียดหลักสูตร 

หัวข้อวิชา วัตถุประสงค์ ประเด็นส าคัญ/เนื้อหา เวลา  (น.) 
1.  การใช้กัญชา  
หรือกัญชง   
ในการท า  ประกอบ  
หรือปรุงอาหาร 
ที่ปลอดภัย 
 

เพ่ือให้ผู้เข้ารับการอบรม  
มีความรู้เรื่องการใช้กัญชา  
หรือกัญชง  ในการท า   
ประกอบ  หรือปรุงอาหาร
ที่ปลอดภัยและสามารถ
ควบคุ ม   ก า กั บ ดู แ ล 
การใช้กัญชา  หรือกัญชง   

1.1  คุณค่าทางโภชนาการของกัญชา  หรือกัญชง  
และโทษในกรณีท่ีบริโภคไม่เหมาะสม 
1.2  การน ากัญชา  หรือกัญชง  มาใช้เป็น
ส่วนประกอบในการท า  ประกอบ  หรือปรุงอาหาร
ที่เหมาะสมและปลอดภัยต่อผู้บริโภค   
1.3  ข้อปฏิบัติ  ในการน ากัญชา  หรือกัญชง   
มาใช้ในการท า  ประกอบ  หรือปรุงอาหาร 

30  นาท ี

้หนา   ๓๒

่เลม   ๑๓๙   ตอนพิเศษ   ๑๙๘    ง ราชกิจจานุเบกษา ๒๕   สิงหาคม   ๒๕๖๕



(2) หลักสูตรการอบรมผู้สัมผัสอาหาร   
 1. รายละเอียดหลกัสูตร   

หัวข้อวิชา วัตถุประสงค์ ประเด็นส าคัญ/เนื้อหา เวลา  (น.) 
1.  การใช้กัญชา   
หรือกัญชง  ในการท า
ประกอบ  หรือปรุง
อาหารที่ปลอดภัย 
 

เพ่ือให้ผู้เข้ารับการอบรม  
มีความรู้เรื่องการใช้กัญชา  
หรือกัญชง  ในการท า  
ประกอบ  หรือปรุง
อาหารที่ปลอดภัย 

1.1  คุณค่าทางโภชนาการของกัญชา  หรือ
กัญชง  และโทษในกรณีท่ีบริโภคไมเ่หมาะสม   
1.2  การน ากัญชา  หรือกัญชง  มาใช้เป็น
ส่วนประกอบในการท า  ประกอบ  หรือ
ปรุงอาหารที่เหมาะสมและปลอดภัยต่อ
ผู้บริโภค 
1.3  ข้อปฏิบัติ  ในการน ากัญชา  หรือกัญชง  
มาใช้ในการท า  ประกอบ  หรือปรุงอาหาร 

30  นาท ี

 
ประกาศ  ณ  วนัที่  3  สิงหาคม  พ.ศ.  ๒๕๖5 

สุวรรณชัย  วัฒนายิ่งเจริญชยั 
อธิบดีกรมอนามัย 

 

หัวข้อวิชา วัตถุประสงค์ ประเด็นส าคัญ/เนื้อหา เวลา  (น.) 
 ใ น ส ถ า น ที่ จ า ห น่ า ย

อาหารได ้
1.4  บทบาท  หน้าที่ของผู้ประกอบกิจการ 
ในการควบคุม  ก ากับ  ดูแลการใช้ กัญชา  
หรือกัญชง  ในสถานที่จ าหน่ายอาหาร 

 

้หนา   ๓๓

่เลม   ๑๓๙   ตอนพิเศษ   ๑๙๘    ง ราชกิจจานุเบกษา ๒๕   สิงหาคม   ๒๕๖๕


